Cake Salé
Ingrédients :

 

150 gr de jambon (ou saumon-lardon ou bacon)
150 gr d’olives dénoyautées (je mets souvent moitié olives, moitié tomates séchées)

3 œufs

100gr de gruyère râpé

250 gr de farine

10 cl d’huile d’olive 

20 cl de bière  (ou 10cl de porto et 10cl de vin blanc sec)
Sel

½ paquet de levure

Recette :

Préchauffer le four à 180°

Mettre la farine dans un saladier ? Ajouter 1 pincée de sel.

Ajouter les œufs un par un et bien mélanger avec une cuillère en bois.

Ajouter l’huile, puis la bière, et enfin les olives, le jambon ou saumon, le gruyère rapé.

Graisser le moule à cake, y verser la pâte et laisser cuire 50 à 60 minutes.

Démouler tiède et laisser refroidir sur une grille

